
Aperitivo 

  

Spritz 

  

Glas ProseccoG 0,1l 7,50 LILET-SPRITZG,13,1 0,3l 8,90 
***   Wild Berry Schwappes Frischen Beeren   

Prosecco mit AperolG,13,1, 0,1l 7,50 ***   
***   SARTI-SPRITZ G,13,1 0,3l 8,90 

Crodino (Alkoholfrei) G,13,1 0,1l 5,00 Prosecco-Sarti Rosa-Mineral Wasser   
***   ***   

Martini RossoG 0,5cl 7,00 APEROL-SPRITZG,13,1 0,3l 8,90 
***   Aperol-Prosecco-Soda   

Martini BiancoG 0,5cl 7,00 ***   
***   NONINO-SPRITZG,13,1 0,3l 8,90 

Sherry DryG 0,5cl 7,00 Aperitivo-Nonino-Prosecco-Soda   
***   ***   

Campari SodaG,1 0,5cl 7,50 LIMONCELLO-SPRITZG,13,1 0,3l 8,90 
***   Limoncello-Prosecco-Soda   

Campari OrangeG,1 0,5cl 7,50 ***   
***   SELECT-SPRITZG,13,1 0,3l 8,90 

Cynar Soda G,1 0,5cl 7,50 Aperitivo-Select-Prosecco-Soda   
***   ***   

Gin TonicG 0,3l 10,50 CAMPARI-SPRITZG,13,1 0,3l 8,90 
Gin, Tonic Water, Zitrone   Aperitivo-Campari-Prosecco-Soda   

   ***   

   CRODINO-SPRITZ G,13,1 0,3l 8,90 

   Crodino-Soda   

Empfehlung 
     

Franciacota 61 Rose Docg 0,1l 10,50    

      

      
      

      

      

Rotwein 

 
0,2l 

 
0,5l 

Weißwein 

 
0,2l 

 
0,5l 

Lambrusco (süß)G 7,00 15,00 LandweinG 7,00 15,00 
***   ***   
LandweinG 7,00 15,00 LuganaG Ca` del Sette 9,50 22,00 
***   Flaschenwein   
PrimitivoG „Matinone“ (Crocco) 10,50 25,00 ***   
***   Chardonnay Vento MareG.. 9,00 20,00 
RoséG Briga (Crocco) 8,50 20,00 Flaschenwein   
      
 



Antipasti 
 

Insalate 

 

Culatello Schinken 16,00 Rucola SalatD,L,8 9,50 
***  Parmesan, Kirschtomaten  

Culatello Büffel Mozzarella D 16,50 ***  
***  Insalata VerdeL 6,50 

Vitello Tonnato A,B,D,L 17,50 Babyleaf-Salat  
***  ***  

Carpaccio Rind G,D,L,17 17,50 Insalata MistaL 8,00 
***  Salat| Karotten| Tomaten| Fenchel| Gurken |Rotezwiebel  

Lachs-CarpaccioB 18,50 ***  
***  Insalata Nizzarda L,A,D,B,G,17 13,00 

Meeresfrüchte Salat E,C,B,N  18,50 Salat| Oliven, Thunfisch,Artischoken| gekochtem Ei  
***  ***  
Vorspeisenteller BriganteE 12,00 Insalata di PomodoriL 7,50 
Gemüse vom Grill, kalt serviert  Tomatensalat mit roten Zwiebeln und Basilikum  
***  ***  

Büffel MozzarellaD 14,00 Ceaser Salat I, A, B, M, D, G 18,50 
Tomatensalat|roten ,Basilikum  Romanasalat, Hühnerbrust, Brot, Parmesan-Dressing  
***  ***  

3.ST.Bruschetta Classica 7,00 Selbstverständlich können Sie Ihre Reste  
Mit Knoblauch und Tomaten, Basilikum  Mitnehmen Bitte beachten Sie jedoch,  
  dass eine Verpackungsgebühr von  
  1 Euro anfällt.  
    

Pasta 

 Penne all´ Arrabiata I1 

mit Tomatensauce scharf 
*** 

Tagliatelle Boscaiola I1,I,G,L,E,2,3 

mit Salsiccia, Champignons, Tomatensauce 

12,50 
 
 
16 

Spaghetti NapoliI1 11,50 ***  
mit Tomatensauce    
*** 

Lasagne al Forno I1,D,G,17 

*** 

Spaghetti Frutti di Mare I1,G,B,C,N 
 

 
13,50 
 
14,50 

Zuppe 

 

Spaghetti Bolognese I1,E, 13,50 Französische Zwiebelsuppe D,I1 7,50 
mit Fleischsauce  Bouillon| Brot| Mozzarella| Parmesan  
***  ***  

Spaghetti Aglio,Olio I1 10,50 Zuppa di PomodoroE,D 6,00 
e Peperoncino  Tomatencremesuppe| Basilikum  
***  ***  

Spaghetti GorgonzolaI,D, I1 12,50 MinestroneE 7,00 
mit Gorgonzola und Sahnesauce  Gemüsesuppe  
***  ***  

Spaghetti CarbonaraA,2,3,17 13,50 StracciatellaA,D 7,00 
mit Speck, Eiern und Sahnesauce  Bouillon | Parmesan| Ei und Petersilie  
  ***  
    



Carne 

 

Pesce 

 

Cotoletta alla MilaneseI,A,D 28,00 Riesengarnelen vom GrillC ,B,I 29,50 
Wiener Schnitzel vom Kalb  mit Remouladensauce (Scampi ca. 250g)  
***  ***  

PaillardD 28,00 Riesengarnelen alla DiavolaC ,B,I 30,50 
Kalbsschnitzel vom Grill  mit Gemüse und Kartoffeln (Scampi ca. 250g)  
***  ***  

Scaloppina al LimoneI,D,E,G 27,50 Calamari FrittiI,B,N 27,00 
Kalbsmedaillon| Zitrone| Butter  Tintenfisch gebacken  
***  ***  

Scaloppina ai FunghiD,G 27,50 Fischteller B,C,N 31,00 
Kalbsmedaillon mit Pilzen  Verschiedene Fische vom Grill  
***  ***  

Saltimbocca alla Romana G,17,27,2,3 28,50 Lachsfilet vom Grill I,B,N 27,50 
Kalbsmedaillon| Parmaschinken| Salbei    
***    

Piccata Milanese |SpaghettiI,A,D,2,3 29,00   
In Käse paniert, mit Schinken|    
Champignons in Aurora Sauce    
***    

Costata alla GrigliaG 32,50   
Rumpsteak vom Grill    
(Australien Lende) 280g    
***    

Filetto ai FerriG 34,00   
Rindfilet vom Grill 250g    
***    

Filetto al PepeI,D,E,L,M 36,50   
Rindfilet in Rahmsauce 250g    
  Alle Fischgerichte werden mit gemischten  
  Salat serviert.  
Alle Fleischgerichte werden mit    
Tagesbeilagen serviert    
    
    
    
    
1mit Geschmacksverstärker    
    
Selbstverständlich können Sie Ihre 
Reste 

   

mitnehmen    
Bitte beachten Sie jedoch, dass eine    
Verpackungsgebühr von 1 Euro 
anfällt. 

   

    
    
    
    



Pizza Napoletana 
 

Pizza Speciale 

 

Pizza Margherita D 10,00 Pizza Frutti di Mare B,N 15,80 
mit Tomaten| Fior di Latte | Basilikum  mit Tomaten, Meeresfrüchten| Knoblauch  
***  ***  

Pizza Napoli B,I,L,D 11,00 Pizza Daniele D,G,17,8,2,3 15,50 
mit Tomaten| Fior di Latte| Sardellen|   mit Tomaten| Fior di Latte|   
Oliven| Kapern  Culatello-Schinken| Rucola  
***  ***  

Pizza Funghi D,G 11,00 Pizza Quattro FormaggiD,8 12,50 
mit Tomaten | Fior di Latte| Champignons  mit Verschiedene Käse  
***  ***  

Pizza Salami D,G,17,2,3 12,50 Pizza Bufalina D 15,50 
mit Tomaten| Fior di Latte| Salami Napoli  mit Tomaten |Fior di Latte| Büffelmozzarella  
***  ***  

Pizza Salami e FunghiD,2,3 13,50 Pizza TrudaD,2,3 15,80 
mit Tomaten| Fior di Latte|   mit Fior di Latte| Salsiccia|   
Salami Napoli| Champignons  Peperoni cruschi| Pecorino  
***  ***  

Pizza Prosciutto D,G,17,2,3 12,50 Pizza VitoD,2,3 16,90 
mit Tomaten| Fior di Latte|   mit Gelbtomaten Creme| Fior di Latte| Mortadella  
Hinterschinken (Rovagnati)  Geriebene Zitrone  
***  ***  

Pizza Prosciutto e Funghi D,G,17,2,3 12,50 Pizza LucianoD,2,3 16,90 
mit Tomaten| Fior di Latte|   mit Fior di Latte| scharfer Salami |  
Hinterschinken (Rovagnati)  Artischocken| Oliven  
Champignons  ***  
***  Pizza Ninco Nanco I, D, E, 2, 3 17,90 

Pizza Diavola D,G,17,2,3 12,50 Mit Fior di Latte| Kartoffelcreme | Salsiccia| 
Pilze| Pecorino| Pepe Nero 

 

mit Tomaten| Fior di Latte| scharfer Salami  ***  
***  Pizza Calabro-LucanaD,2,3 15,90 

Pizza Capriccios G,D,L,17,6,2,3 13,50 mit Fior di Latte| Nduja| scharfer Salami|  
mit Tomaten| Fior di Latte| Salami Napoli  Rote Zwiebelmarmelade aus Tropea|   
Hinterschinken (Rovagnati) Pilzen|   Peperoni Cruschi  
Artischocken| Oliven    
***  Selbstverständlich können Sie Ihre Reste  

Pizza Il BriganteD,2,3  mitnehmen  
mit Tomaten| Fior di Latte |scharfer Salami  Bitte beachten Sie jedoch, dass eine  
Geröstete Paprika | Schafskäse  Verpackungsgebühr von 1 Euro anfällt.  
***    

Pizza Verdure D 14,50   
mit Tomaten| Fior di Latte|     
verschiedenem Gemüse    
***    

Pizza Pane D,G,L,2 7,20   
mit Tomaten und Knoblauch    

 
 

 
 



 

 

Dolce Eisspezialitäten 

Crème CaramelD,A,K 8,00 Eine Kugel EisA,I,M,D,K2 2,10 

***  ***  

TiramisùD,A,K,12,G 8,00 BananensplitA,I,M,D,K2 8,50 

***  mit Pflanzenfett Vanilleeis| Bananenstückchen;  

Crema CatalanaD,A,K,G 8,00 Sahne und Schokoladensauce  

***  ***  

Schokoladen ProfitérolesD,A,K,M, 8,00 Eiskaffee A,I,M,D,K2 8,50 

***  Eis mit Pfl anzenfett Vanillegeschmack2  

Panna CottaD,A,K 8,00 mit Ka.ee aufgefüllt und dazu etwas Sahne  

***  ***  

Tris di DessertD,A,K,G 12,00 Gemischtes EisD,9 A,I,M,,K2 5,90 

***  Drei Kugeln Eis mit Pfl anzenfett  
  ***  
  Tartufo NeroD,A,K,I,K2,M 8,50 

  Eis mit Pfl anzenfett Zabaione und Kakao2  
  umhüllt mit Nusskrokant, Zucker und Kakao2  
  ***  
  CassataD,A,K,I,M,G,K7,1,K2 8,50 

  Typisch ital. Eisspezialität aus Cremeeis  
  Sahnegeschmack1 mit kandierten Früchten  
  ***  
  Zitronensorbet mit ProseccoD,A,K,I,G 8,00 

  Wodka und Minze  
  ***  
    
  **Extra Sahne…. 2,00  

Formaggi 
 

Caffé 
 

ParmesanD 7,00 Espresso12 2,90 
***  ***  

GorgonzolaD 7,00 Doppio Espresso12 5,00 
***  ***  

SchafskäseD 7,00 Kaffe12 3,80 
***  ***  

Gemischte KäseplatteD 12,00 CappuccinoD,12 4,50 
***  ***  
Selbstverständlich können Sie Ihre 
Reste 

 Latte MacchiatoD,12 4,80 

mitnehmen  ***  
Bitte beachten Sie jedoch, dass eine  Espresso CorrettoG,12 4,80 

Verpackungsgebühr von 1 Euro 
anfällt. 

 ***  

  Tee Althaus Verschiedene Sorte 4,50 



Bevande Alk 
  

Bevande/Alk.frei 
  

Hell Löwenbräu vom Fass13 0,5l 5,50  0,2l 0,4l 

***      

Franziskaner Weiß |Fass13 0,5l 5,50 Coca- Cola/ Coca-Cola Light1,2,3,12 3,50 5,00 

***   Libella Zitrone1/ Fanta Orange1 3,50 5,00 

Franziskaner Weiß Leicht13 0,5l 5,50 ***   

***   Bitter Lemon-Tonic Water1,13… 4,50  

Franziskaner Weiß 
Dunkel13 

0,5l 5,50 ***   

***   Libella-Cola Mix1,2,3,12 3,50 5,00 

Franziskaner Weiß 
alk.frei13 

0,5l 5,50 ***   

***   Orangensaft|Apfelsaft|1,2,3 3,80 7,00 

Radler13,1,9 0,5l 4,90 ***   

***   Orangensaftschorle|Apfelschorle1,2,3 3,30 5,50 

Becks alk.frei13 0,33l 4,50 ***   

***   Rhababer Nektar 1,2,3 3,80 7,00 

Becks13 0,33l 4,50 ***   

   Rhababerschorle Nektar 1,2,3 3,80 5,50 

   ***   

Spirituosen 

  Mango| Maracuja| Johannisbeer Nekter1,2,3 

Mixgetränke mit 
Mineralwasser 

3,80 
 

7,00 

Fernet BrancaG 0,4cl 7,50 Mango| Maracuja| Johannisbeer 3,30 5,50 

***   Nektar1,2,3   

AvernaG 0,4cl 7,50 ***   

***      

RamazzottiG 0,4cl 7,50    

***      

AmarettoG 0,4cl 7,50    

***   

Wasser 
0,25l 0,7l 

SambucaG 0,4cl 7,50 Acqua Panna 3,50 7,00 

***   ***   

Vecchia RomanaG 0,4cl 7,50 San Pellegrino 3,50 7,00 

***   ***   

Grappa Bianca-CasaG 0,2cl 7,50 Tafelwasser 0,4l                       3,50   

***   ***   

Grappa Nonino 5 

Anni|RiservaG 
0,2cl 12,5 Leitungswasser 0,5l                 2,50   

***       

NoninoG Moscato,Prosecco,Chardonnay
 0,2cl 9,5    

      
      



Bollicine & Rosé 
Prosecco Sp.Valdob. docg / Colsandago |Friuli 39 Brut Ruinard /Champagne/Frankreich 145 
Chiaretto del Garda doc  39 Brut Saten / Ricci Curbastro / Franciacorta 69 
Cá Maiol Lombardei  

Weißweine Flaschen Rotweine Flaschen 
Weißburgunder doc Kurtatsch /  36 Lagrein doc"Kurtatsch"  36 
 100% Pinot Bianco - Sudtirol  100% / Langrein  

Sauvignon "Winkl" doc Terlan  57 Barbera d´Alba doc Guidobono 39 
100% Sauvignon - Sudtirol  100% / reinsortig Nebbiolo  

Arneis Roero docg Cornarea 43 Bricco dell'Uccellone doc / Braida / Piemonte 109 
100% Arneis - Piemont  100% /Barbera dÁlba-Piemont reinsortig Barbera  

Gavi di Gavi docg Michele Chiarlo 47 Brunello di Montalcino Castel Giocondo docg 105 
100% Cortese - Piemont   100% Sangiovese  

Lugana "Prestige" doc Ca Maiolo 39 Chianti Classico ´´Nardi´´ docg  Toscana 44 
100% Turbiana di Lugana - Lombardei   Cuvee aus Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta  

Sauvignon "Sanct Valentin" doc 69 Amarone della Valpolicella docg / Veneto 85 
100% Sauvignon - Sudtirol (Kellerei Eppan)  100% / Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta  

Chardonnay doc Terlan 44 Rosso di Montalcino Campo ai Sassi  59 

100% Chardonnay - Friaul  Castelgiocondo 100% / reinsortig Sangiovese  

Pinot Grigio doc Terlan 44 Le Serre Nuove dop / Ornellaia/ Toscana 139 
100% Pinot Grigio – Friaul  100%/ 65% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon, 10% Cabernet Franc  

Tunella Biancosesto Dop Friuli Colli Orientali 69 Le Mortelle Poggio alle Nane Toskana 105 
Rebsorte: 50% Ribolla Gialla, 50% Friulano- 
Friaul 

 Cabernet Franc- Carbenet Sauvignon-Cabernet dai Vignetti  

Vermentino Grottaia igt Caccia al Piano /  39 Il Bruciato doc / Guado al Tasso / Toscana 69 
Vermentino & Sauvignon / Toskana   65% Cabernet Sauvignon, 20% Merlot, 15% Syrah  

Verdicchio"Villa Torre doc Travignanoi  34 Tignanello igt/Antinori/Toscana 220 
100% Verdicchio / Marken  Cuvee aus Sangiovese, Cabernet Sauvignon , Cabernet franc  

Greco di Tufo doc Terredora 39 "PROMIS"doc Ca Marcanda(Gaja) 99 

100% Greco - Kampanien  55% Merlot,35% Syrah,10% Sangiovese Toscana  

Pecorino Riseis BIO doc Agriverde  29 Primitivo igt / Crocco / Basilikata 35 
 100% Pecorino/ Abruzzen  100% reinsortig Primitivo  

Chardonnay Ventomare igt Crocco 29 Primitivo di Manduria 60 anni  dop 59 
100% Chardonnay - Basilikata  100% primitivo /San Marzano Apulien  

Alle Weine enthalten Sulfite. 

Die Preise dieser Karte verstehen sich inkl. Bedienungsgeld und der gesetzl. Mwst. 

 

 

 



Magnum Flasche 1,5L 
 

2021-Ribolla Gialla Venica L'Adelchi                   Weiss 95,00 
  
-Ferrari Maximum Brut                                           Prosecco 120 
  
2017-Amarone della Valpolicella Rocca Sveva         Rot 240 
  
2009-Sassicaia Bolgheri  Rot 900 
  
2021-Bricco dell‘ Uccellone   Rot 240 
  
2022-Promis Cá Marcanda   Rot 190 
  
2018-Sereno Villa Santo Stefano Rot 180 

 
Allergenkennzeichnung 
A = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 
B = Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse 
C = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 
D = Milch- und Milcherzeugnisse 
E = Sellerie und Sellerieerzeugnisse 
F = Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse 
G = Schwefeldioxid und Sulfite 
H = Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 
I = Gluten haltiges Getreide 
I1 = Weizen, Dinkel, Khorasan 
I2 = Roggen 
I3 = Gerste 
I4 = Hafer 
J = Lupinen und Lupinenerzeugnisse 
K = Schalenfrüchte und Schalenfrüchteerzeugnisse 
K1 = Mandeln 
K2 = Haselnüsse                                                           
K3 = Walnüsse                                                           *Durch die Mitnahme der Speisereste 
K4 = Cashewnüsse                                                    geht die Haftung für die Haltbarkeit und 
K5 = Pekannüsse                                                           Qualität der Lebensmittel auf sie über. 
K6 = Paranüsse 
K7 = Pistazien 
K8 = Macadamianüsse/ Queenslandnüsse 
L = Senf und Senferzeugnisse 
M = Sojabohnen und Sojabohne 
N = Weichtiere und Weichtiere Erzeugnisse                              

Lebensmittel-Zusatzstoffe 

1 = mit Farbstoffen/ 2 = mit Konservierungsstoffen 
3 = mit Antioxidationsmittel / 4 = mit Geschmacksverstärker 
6 = geschwärzt / 7 = gewachst 
8 = mit Phosphat / 9 = mit Süßungsmitteln 
10 = enthält eine Phenylalaninquelle /  
12 = Koffeinhaltig / 13 = chininhaltig / 14 = Taurinhaltig 
15 = gentechnisch verändert / 16 = mit Tartrazin 
17 = Nitrit, Nitrat / 18 = Säuerungsmittel 
17 = Nitrit, Nitrat / 18 = Säuerungsmittel 
 
Vorsichtshalber weisen wir unsere von Allergien und Unverträglichkeiten betroffenen,  
Gästen darauf hin, dass unsere Speisen und Getränke Spuren von Schalenfrüchten, 
Sellerie, Lupine, Gluten haltiges Getreide und Sulfite enthalten können. 


